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NOTRE EXPERTISE

Projets de recherche innovants et durables
Gestion de projets

ANALYSES AGROALIMENTAIRES

Laboratoire d'analyses
Développement de méthodes personnalisées

—=| | TRANSFERT

% Formations et partage de connaissances
Boutique en ligne
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MEMBRES “PARTENAIRE"

wh 4w Conseil de
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acéricoles du Québec
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MEMBRES “PRESTIGE"
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MEMBRES “ASSOCIE”
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MEMBRES “HORS-QUEBEC”

North American Maple Syrup Council
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MEMBRES “INDIVIDUEL"

"\ 16 membres individuels
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Projets finalisés
en 2025




Caractérisation biochimigque et microbiologique des sirops
d’érable déclassés +VR2/CT2/CT6 (pe-000an-40)

Objectifs :

e Déterminer et évaluer le risque associé au sirop dérable
contaminé ou ayant été contaminé par des
microorganismes

e Démontrer l'efficacité des procédés de pasteurisation du
sirop d'érable v/R2/CT2

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e Mieux comprendre l'origine des contaminants associés aux sirops
/R2/CT2/CT6 pour identifier les risques microbiologiques
e |dentification des avenues de valorisation des sirops déclassés participant d
la réduction du gaspillage alimentaire |
ACER >



Caractérisation biochimigque et microbiologique des sirops
d’érable déclassés +VR2/CT2/CT6 (pe-000an-40)

Résultats du projet :

e Les principaux contaminants des sirops vR2/CT2 sont des levures
osmophiles et les CT2 ne représentent pas un risque microbiologique
différent que les VR2

e Aucune mycotoxine détectée dans les sirops déclassés dont CT2 et CT6

e Des nouveaux marqueurs de composés volatils ont été associés a ces deux
classes ce qui pourrait aider le classement

* La pasteurisation est un bon moyen pour mitiger le risque microbiologique
associé aux sirops v/R2/CT2/CT6

Partenaires du projet :

Agriculture, Pécheries

Aol UNIVERSITE et Alimentation
BB LAVAL  ouehecsz O RITA 21




Convertisseur acéricole (pr-250401-45)

Objectifs :

e Assurer la mise d jour de I'application mobile
« Convertisseur acéricole » et développer de
nouvelles fonctionnalités

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e Amélioration de l'utilité et de la performance de
'application mobile

* 8 nouveaux outils pour les producteurs et
productrices acéricoles

e Application maintenant disponible en anglais

BFLOr e HURIECHR <
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Québec Canada Table sectorielle acéricole du MAPAQ
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Autres projets finalisés en 2025

e ftude de I'impact de I'entaillage sous le latéral sur la
prOdUCtiOn CJCéI’iCOle (PT-000408-45)

e Formation « Tout savoir sur la filtration du sirop d'érable »
(PE-000422-30)

e Evaluation de la fiabilité des appareils SpectrACERMC &
détecter le défaut de saveur de bourgeon v'R5 (pe-000308-40)

e Utilisation du pH-métre et/ou de bandelettes de pH en
érabliere (pr-250401-45)

ACER >
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Les projets
en cours




Cercle des intervenants acéricoles,
la 1°"* commmunauté de pratique acéricole (ps-00029s-30)

Objectifs :

e Mettre en place une communauté de pratique en réunissant les conseillers et
conseilleres acéricoles, afin d’harmoniser les pratiques de services-conseils au
bénéfice d'une acériculture plus performante et durable

e Favoriser le développement de leur expertise par le partage
d’'information et par la participation a des activités telles que
des formations, des conférences et des rencontres de

y CERCLE DES
reseautage INTERVENANTS ACERICOLES
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Cercle des intervenants acéricoles,
la 1°"* commmunauté de pratique acéricole (ps-00029s-30)

Bénéfices pour la filiere acéricole :

* Maintenir et accroitre la qualité des services-conseils offerts au Québec,
pour que tous les producteurs et productrices aient acces a un service de
qualité

e Renforcer |la profession, la releve et la reconnaissance
du service-conseil acéricole

CERCLE DES
INTERVENANTS ACERICOLES

Partenaire du projet:

Partenariat canadien pour
&
/ une agriculture durable

ab Canada |
Québec ada AC/ED



Propriétés de cristallisation du sirop d’érable pour
la transformation en beurre d'érable (pe-000507-40)

Objectifs :
e Approfondir la connaissance des propriétés de cristallisation du sirop d'érable
e Evaluer 'impact du procédé de fabrication du beurre d’érable sur sa qualité et

sa stabilité

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e Optimisation du procédé de fabrication du beurre d’érable
e Enrichissement des connaissances sur la fabrication des produits dérivés

Partenaires du projet :

@) roonaritcandionpour iy R iJ_X\E/IBI\E GastronomiQc
Québecsa Canada = i Lab |
ACER_D




Guide des bonnes pratiques acéricoles (pe-000438-30)

Objectifs :

e Création de deux guides portant sur l'utilisation et la calibration des
instruments de mesure ainsi que sur les opérations de post-production
e Création de deux affiches sur les risques et les points de contrdle de procédé

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e Reperes clairs pour lI'intégration de bonnes pratiques de production
e Rehaussement de la qualité du sirop d'érable produit par les entreprises

Partenaires du projet :
@ Partenariat canadien pour

agriculture durable
Québecai Canada

Club

ace rlcole |
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Guide des bonnes pratiques d’utilisation des agents
antimoussants en acériculture (pe-po0509-30)

Objectifs :

e Portrait des pratiques d'utilisation des antimousses au Québec (sondage)
e Création d'un guide des bonnes pratiques d’utilisation des antimousses en
acériculture

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e Favoriser I'adoption de nouvelles pratiques d'utilisation des antimousses
e Pierre angulaire de la démarche d’adhésion du sirop d'érable au Codex
Alimentarius

Partenaires du projet :
@ Partenariat canadien pour
/ une agriculture durable
Producteurs

Québecii Canada ool du Guebic o
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Contenant idéal de sirop d’érable en vrac (pe-000505-40)

Objectif :

e Dresser une liste des spécifications minimales a rencontrer pour lensemble
des contenants de sirop d'érable en vrac

Bénéfices pour la filiere acéricole :

Meilleures connaissances des spécifications de barils permettant :
e de préserver la qualité du sirop d'érable
e de maximiser leur durée de vie

Partenaires du projet :

ECCEMBALLAGE+

2 , FONDS D’ACTION w CORSEIL DE Producteurs
QuebEC QUEBECOIS Q Z L IN?.USTR'E et productrices ‘.
pour le developpement durable DE L'ERABLE acériebles dll Québek A /D
AGE




Capsules vidéos pour sensibiliser et outiller les producteurs et
productrices acéricoles sur la récupération et la neutralisation

des eaux USées (pe-0o0513-30)

Gestion des eaux de
lavage acéricoles

Objectifs : e T
e Présenter, de fagon simple et concrete, les concepts clés '

. . S . . Gestion des eaux de lavage

liés a la gestion des eaux de lavage acéricoles par le acricoles - Capsules.

biais de capsules vidéos

e Sensibiliser les producteurs et productrices a
'importance d’'adopter des pratiques o
agroenvironnementales e -

Gestion des

e QOutiller les entreprises acéricoles avec des exemples = v B
pratiques pour réduire I'impact environnemental ’




Capsules vidéos pour sensibiliser et outiller les producteurs et
productrices acéricoles sur la récupération et la neutralisation

des eaux USées (pe-0o0513-30)

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e Répondre a une priorité provinciale en matiere de
durabilité environnementale

e Contribuer a une amélioration de la performance
environnementale du secteur et a une meilleure
préparation face aux exigences réglementaires a venir,
tout en renforcant I'attrait et la compétitivité de la filiere
acéricole aupres du grand public

Partenaires du projet :

4 b iproducteurs
. et productrices
ue eC et du plCIn national de I'eau acéricoles du Québec

Gestion des eaux de
lavage acéricoles

O Capsule 8
Astuces et piéges a éviter lors de la

Gestion des eaux de lavage
acéricoles - Capsules

‘ Gestion des :
eaux de lavage...
o8 BT L
es @ éviter| a
99 visionnements - il y...

Gestion des
eaux de lavage...




Controle des biofilms par les lignagnes de I'érable (pe-000512-40)

Objectifs :

e Evaluer le potentiel antimicrobien et anti-biofilm des
lignanes de I'érable en transformation fromagere

Bénéfices pour la filiere acéricole :

e |dentification d'un nouveau produit naturel pour la lutte aux pathogenes issu
de lI'industrie acéricole
e Valorisation de co-produits aceéricole dans un principe d'’économie circulaire

Partenaires du projet :

Agriculture, Pécheries ™% GROUPE

et OpPlait PGuiecnn "6 RITA () #imnc

Regroupement pour un [ai




Investigation sur les problemes de concentration membranaire
associés d I'apparition d'une coloration rosée (pr-s50401-45)

Objectifs :

* |dentifier I'origine des problemes de colmatage des membranes de
concentration associés d une coloration rosée d brune, communément

appelé « probleme de manganese »

Bénéfices pour la filiere acéricole :

* |dentifier des pistes de solutions pour limiter le 2 1
colmatage des membranes = | audelavage

Partenaire du projet:

N\ Partenariat canadien pour
o)
/ une agriculture durable

Québec Canada Table sectorielle acéricole du MAPAQ & /D



Autres projets en cours

e Caractérisation du sirop d'érable de type v'R4 (pe-000436-40)

e Evaluation des résidus d’antimousses dans le sirop d’érable
canadien (PE-000495-40)

e Evaluation des résidus d’antimousses dans le sirop d’érable
ameéricain (PE-000497-40)

e Amélioration des pratiques en érabliere pour la mise en
baril du sirop d’érable afin d’assurer la qualité et la
SOIUbrité d |Ong terme (PE-000431-40)

ACER >



Autres projets en cours

e Suivi a haute résolution temporelle de la dynamique de la
coulée, de la physiologie et de la microbiologie des érables
au Québec pour anticiper 'impact des changements
climatiques sur la production d’eau d’érable (pe-o00319-20)

e Adoption de la nouvelle planification stratégique
2026-2030 du Centre ACER

ACER >
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Les activités de
transfert
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tailler sous le latéral S5/16 : IS A
>St-ce une solution pourun | 8
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26 conferences

+ de 2 000 participants
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RECHERCHE ACERICOLE
Projets de recherche
Gestion de projets

ANALYSES AGROALIMENTAIRES

Laboratoire d'analyses
Développement de méthodes personnalisées

TRANSFERT .
Formations et partage de connaissarces

BQI,[RQUEEIi‘M;B,; - "

18 kiosques
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3 activités

mediatiques
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50 formations livréees

+ de 560 participants

ACER >



Les formations

L'utilisation et la calibration des instruments de
mesure utilisés en acériculture = /@&

Salubrité et assainissement pour améliorer le
rendement et la qualité du sirop d’érable =z @

La production du sirop d’érable biologique :
démarche de certification et méthode de production

Atelier de calibration du sirop d’érable a l'aide du
convertisseur acéricole

Sirop de qualité - Formation de base @&

g}\g Formations subventionnées par les PPAQ

Formations subventionnées par AgriCarrieres

ACER >



Les formations

L'univers des caractéristiques de saveur de sirop
d’érable en grands contenants - Niveau de base

ﬁ?‘!’? W
Y &

Yid

L'univers des caractéristiques de saveur de sirop
d’érable en grands contenants - Niveau avancé

S

=

Tout savoir sur la filtration du sirop d’érable @&

Initiation a la dégustation du sirop d’érable a l'aide
de la Roue des flaveurs

Formation Jeunes acériculteurs @&

E‘;@ Formations subventionnées par les PPAQ

Formations subventionnées par AgriCarrieres
ACER
AGE



Les produits du Centre ACER

CE

Centre de recherche, de développement et de trar

R "
omparateur de couleurs pour la classification
- International maple syrup color




Le convertisseur acéricole : application mobile

e Outils de calcul et de conversion
pour faciliter la production et la
transformation du sirop d’érable

 En francgais et en anglais

e Disponible sur
Apple Store et Google Play



Guides de bonnes pratiques

SIROP D’ERABLE
BIOLOGIQUE

SO
Cenfre de rechencha, de développament ef de transtert technologigue acéncola inc

REGISTRE

de production

du sirop d'érable
2e édition

Démarche de certification
et méthodes de production

a I'attention des producteurs
de sirop d'érable

L'ETAT DE SANTE
DES ERABLIERES

DEMARCHE DIAGNOSTIQUE




Manuels de référence - Collection CTTA

CAHIER DE TRANSFERT TECHNOLOGIQUE EN

ACERICULTURE

2¢ édition

VOLUME 1 : LES APPAREILS DE CONCENTRATION
MEMBRANAIRE ET LES EVAPORATEURS

CAHIER DE TRANSFERT TECHNOLOGIQUE EN

ACERICULTURE

2¢ édition

VOLUME 2: LA PRODUCTION D’UN SIROP
D’ERABLE DE QUALITE

CAHIER DE TRANSFERT TECHNOLOGIQUE EN

ACERICULTURE

2¢ édition

VOLUME 3 : LES INFRASTRUCTURES ET
LES EQUIPEMENTS DE RECOLTE
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Le laboratoire
d'analyses
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Les
communications




Evolution des réseaux sociaux

Facebook

+14 % d'abonnés

+ 314 K vues

LinkedIn

+29 % d'abonnés

+ 16 K vues

YouTube

+48 % d'abonnés

+ 71 heures de
visionnement

Instag ram

+8 % d'abonnés

+ 1 K vues

ACER >






Janvier 2025

Mise en contexte

MINISTERE DEL'AGRICULIURE,
DES PECHERIES T DEL'ALIMENTATION

sj JOURNEES | ;ﬂ;{" 'l?;; B

4 s g

Journées acéricoles du MAPAQ



14 janvier 2025

Réflexions sur la planification stratégique sectorielle

ACER




13 et 14 février 2025
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19 février 2025
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2 avril 2025
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Rendez-vous annuel du Pole bioalimentaire de I'INAF



17 avril 2025
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Journée Portes ouvertes du Centre Ac



8 mai 2025
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16 et 17 mai 2025
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28 mai 2025
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Conférence annuelle internationale des parcs scientifiques
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4 juin 2025

Financial sponsors and collaborators
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Québec =5

O Québec 28 Canadi




4 septembre 2025

Concours de la Grande Seve

ACER



13 septembre 2025

iller sous le latéral 5716 -
-€ uUne solution pour un
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L TSR

Grand week-end acéricole a Courcelles
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19 septembre 2025

- AQIA
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25 octobre 2025

roject Objectives

hase 1: Develop analytical method to detect defoamer
isidues

hase 2 : Evaluate residue concentrations in Canada (fleld - .
nd commercial monitoring) atAbout Syrump frolﬁL
Other Tree Species?

' y te residue concentrations the United , ‘_ 0ec
hase 3: Evaluate re @fk‘lm‘mrmu%

itates (field and commercial monitoring)

Conférence annuelle du
North American Maple Syrup Council (NAMSC) Aln F



28 octobre 2025

Questions en sous-groupes

1. Qu’avons-nous réalisé ?

- Quaasce qui a changé grace au Cercle ?

Rencontre des conseillers acéricoles



Hh et 6 novembre 2025
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25 novembre 2025

o qutnee
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Saveurs du sirop d'érable
La gamme des saveurs...
OK

* 1 (origine naturelle)

ATOME  LACTE
CRENEAL =
ACERICOI

» 2 (origine micro-biologique)
* 4 (origine etrangere)

* 5(bourgeon)

La gamme des intensites 3 S E

; Bé’\«“e [ .
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neaux
axcellence

Assemblée générale annuelle du Créneau Acéricole :
ACE



260 et 27 novembre 2025

Gala et assemblée générale annuelle des PPAQ




11 décembre 2025
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Tournages des capsules des eaux de lavage
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Rapport
financier 2025




Les faits saillants

Pour chaque dollar
H de la convention du MAPAQ,

le Centre ACER génere

Revenus annuels 2025

2,7 1$ 208 $

de la convention de revenus
du MAPAQ autonomes

ACER >



Comparatif des revenus 2025 vs 2024

Financement public

Financement privé

Projets R-D et transfert technologique

Produits de la filiale

2025

® 2024




Proportion des revenus 2025

Autres
11.1%

Financement public
32.3%

Analyses de

laboratoire
10.1%

Produits de

la filiale

20.2% Financement privé

2%

Projets R-D et
transfert

technologique



Nos partenaires gouvernementaux

Partenariat canadien pour
une agriculture durable

e

Québec Canada

ACER



Aides financieres octroyées

@
|

S

=1

5000%

500089

| 57 495 $

87700 $

(usD)

Patrimoine Canada - Mise en valeur des langues officielles, volet

Promotion de la dualité linguistique
Projet : Journées Innov'ACER

Programme Prime-Vert, sous-volet 2.1: Appui a la diffusion
d’'information en agroenvironement du MAPAQ
Projet : Journées Innov’ACER

Programme Innovation bioalimentaire 2023-2028 - VVolet 5 - Soutien au
transfert de connaissances et a la diffusion

Projet : Guide des bonnes pratiques d’utilisation des agents
antimoussants en acériculture

North American Maple Syrup Council - Research and Education Fund
Projets : Part 1 - Analysis of Defoamer Residues in Maple Syrup et Part 2

- Defoamer Residue in Commercial Maple Syrup
ACER



Aides financieres octroyées

© | 1000005

104 467 $

| 157546 $

220326 $

Programme Prime-Vert 2023-2028
Projet : Capsules vidéos sensibilisant les entreprises acéricoles a la
gestion des eaux de lavage

Programme Eco-emballage+ (FAQDD)
Projet : Standards pour les contenants de sirop d’érable vendu en vrac

Programme Innovation bioalimentaire 2023-2028 - Volet 2 - Recherche
appliquée, développement expérimental et adaptation technologique
Projet : Amélioration des pratiques en érabliere afin de garantir la qualité
et salubrité du sirop d’érable a long terme

Programme Innovation bioalimentaire 2023-2028 - V/olet 2 - Recherche
appliquée, développement expérimental et adaptation technologique
Projet : Propriétés de cristallisation du sirop d’érable pour la
transformation en beurre d’érable
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AXES STRATEGIQUES

POSTURE IDENTITAIRE PARTAGEE - Renforcer et faire rayonner le Centre ACER par une identité
claire, mobilisatrice et durable

CIBLE 2

ORIENTATION CLIENT ET COLLABORATIONS RENFORCEES - Faire évoluer nos services en continu,
dans une approche centrée sur le client et le secteur

CIBLE 3

COMMUNICATIONET TRANSFERTIDIFFUSION EFFICACES - Structurer le financement, la recherche
et le transfert de connaissances pour soutenir et faire rayonner I'innovation acéricole québécoise

CIBLE4

EXPERTISES ET INFRASTRUCTURES DE POINTE AU SERVICE DE L'INDUSTRIE - Optimiser la
performance, la rentabilité et la conformité du Centre ACER au service de l'industrie acéricole

CIBLES

GOUVERNANCE RENFORCEE- Renforcer la gouvernance du Centre ACER et de sa filiale en assurant
la cohérence et 'adhésion des partenaires a ses orientations

ACER
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Le consell d'administration

Une gouvernance engagée pour soutenir notre mission

Norman
Houle

Administrateur
indépendant

Président et
trésorier

N

R
-

Guy
Viel

Administrateur
indépendant

Vice-président

Christian
Bélanger

Administrateur
indépendant

Luc Guy
Goulet Voyer

Administrateur Administrateur
Membre Partenaire Membre Partenaire

Représentant Directeur général
des PPAQ par intérim
du CIE

Stefan Edberg
Finisse

Observateur

Personne-ressource
du MAPAQ
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Recherche, développement et transfert de connaissances

Une expertise dédiée a I'innovation acéricole et au soutien des acériculteurs

\"'
\

®

-

(4

Amélie Maxime Meérilie Nathalie Lise Jessica Jessica
Augé-Renoncé Cadotte Gagnon Martin Lessard Houde Durand
Directrice des Chercheur en Chercheuse en Chercheuse Coordonnatrice Responsable Technicienne en
opérations analyse de microbiologie scientifique - au transfert ingénierie des érabliere et aux
scientifiques données acéricole Produits de technologique systemes de activités de R-D
I'érable et production -
procédeés Recherche et

développement

ACER



Laboratoire analytique

La rigueur scientifigue au service des standards de l'industrie

Mustapha
Sadiki

Scientifique sénior,
développement
analytique

Stéphanie
Béliveau

Technicienne de
laboratoire

Lily-Anne
Bergeron

Technicienne de
laboratoire

ACER



Equipe de direction, innovation et administration

Un pilotage structuré pour assurer la cohérence de nos actions

Genevieve Luc
Clermont Lagace
Directrice Directeur aux
générale partenariats et a
l'innovation

Mathieu
Lanthier

Directeur financier,
matériel et
technologique

Pauline
Vrain

Coordonnatrice
exécutive - RH et
communications

Nathalie
Boilard

Responsable
des finances

Mélissa
Cournoyer

Technicienne
administrative et
opérationnelle

ACER
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